VORSPEISEN

ROTKOHL MIT LACHS MARINIERT >O QG

Schnittlauchcreme mit Knoblauch und Dill und Gekochtem Einkorn in Gemiisebriihe

ITALIENISCH BURRATA uk o Xel

Kirschtomaten in Verschiedenen Farben, Semmelbrdsel, Frisches Basilikum, Erdbeeren und Balsamico-Glasur

GARNELEN KUCHEN WP Q%M

Kuchen Zubereitet mit Garnelenfleisch, Gestlstem Kurbispiree, Avocado-Tartar, Kirschtomaten und Balsamico-Essig

WILDER PiLZE RAVIOLI gQoQ

cccccc

Gebratene Pilzescheiben, Petersiliensprossen, Kirschtomatenptree und Kurkumasauce Sahne mit Knoblauch

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN QL H WO

Jakobsmuscheln Aromatisiert und in der Pfanne mit Triffeldl Gebraten, Schweineschinkenscheiben,

Gerostetes Auberginenplree, Frische Minzsalatblatter, Dip-Sauce und Mango

PROSCIUTTO MIT MELONE <@

Schweineschinkenscheiben, Melon, Mini Monzarella, Frischem Basilikum, Zitronenschale und Nativem Olivendl Extra

SUPPE

TOMATENSUPPE MIT RICOTTA KASE gQopd

Espuma mit Gerducherten Tomaten und Ricotta-Kase

KARTOFFEL-LAUCH-SUPPE DD @
Mini Kartoffeln und Lauchchips

SALATE

KINOA-SALAT MIT MEDITERRANEM GRUN - e

Knusprig Franzésisches Baguette, Grapefruitscheiben mit Wein un Olivendl

TOMATEN und RUBE SALAT MIT ZIEGENKASE ORH 2

mit Frischen Gemusesprossen und Basilikumsauce



HAUPTSPEISE

RINDER-FILLETMIGNON — GANSLEBER MIT BUTTER goqQ k7 P

mit Einkorn-Karottenpuree, Schalotten, Kastanienpilze, Frischem Blattspinat und Rotweinsauce

NEW YORK STEAK MIT PARMESANKASE O &P
Gereiftes Rindersteak, Parmesankase, Rahmkartoffeln, Frische Rucolablatter, Gegrillte Kirschtomaten, Pestosauce und

Rotweinsauce

im OLIVENOL UND ZITRONENSAFT-KOHEN auf DAMPF WOLFSBARSCHFILET O <

mit Frischer Minz-Spargelsauce, Gekochtem Gemuse und Sprossen

GEGRILLTEM LAMMCHOPS mit SALBEI MARINATED B 7P O

mit Kartoffelptree, Kérnersenf, Griinem Spargel, Johannisbeere und Rotweinsauce

LACHS & MUSCHELN-ACIVADES (HERZMUSCHELN) o g @ (]

Sautierte Muscheln mit Beluga-Linsen, Roséwein, Mini-Pariser Kartoffeln und Karotten, Pilzen

GEFULLTE HANCHEN MIT PILZE hOTQPF ¢

Schwein, Kartoffelpiiree, Karotten, Salatherzen mit Karamellisierten Schalotten und Ju-Sauce

LAMMRUCKEN MIT AUSTER SAUCE und HUMMER WhOPFED

Tempura-Karotte und Frisches Edamame-Puree

ZITRONEN-SPINAT MIT KNOBLAUCH SoReINCE

Karottenstreifen, Gaju-Nuss, Maiskérnern, Knoblauch und Zitronenschale

GEGRILLTES GEMUSE MIT HUMMUS d O 9
Auberginen, Karotten, Kartoffeln, Paprika in Verschiedenen Farben, Grine Oliven Gefullt mit Paprika, Roten Zwiebeln,

Petersilie und Olivendl

TROCKEN GEREIFTES STEAK ( Preis Pro Kg = 35 €) okPIQe@F F

Sauteéd Vegetables, Baby Potatoes, Geen Asparagus, Green Pepper Sauce and Béarnaise Sauce

cF o F OOV LDDLRAEED DO EHS

Y X
Schwefeldioxid Und Sulfit Soja Krustase Fische Gluten Sellerie Milch Weichtiere Sesam Vegetarisch Vegane Gewiirzig  Extra Wiirzig ~ Knoblauch Zwiebel Alkohol  Schweinefleisch

Wenn Sie eine Nahrungsmittelallergie, Intoleranz oder Empfindlichkeit haben, sprechen Sie sich bitte mit Ihrem Kellner tber Zutaten in unseren Gerichten, bevor Sie lhre Mahlzeit bestellen.



