
Olive



BAŞLANGIÇLAR

PROSCİUTTO SARMA 	 r j n g d
Prosciutto, Armut, Provolene Peyniri, Roka, Yer Fıstığı, Ceviz İçi, Çavdar Ekmeği ve Balzamik Glase ile

SOMON TARTAR	 d m f
Pancar, Mango ve Lime Vinigret ile

MOZZARELLA ve ISPANAKLI KABAK PANE 	 g j e 4 m
Mozzarella Peyniri, Parmesan Peyniri, Krem Peynir, Ispanak Taze, Akdeniz Yeşillikleri ve Dereotlu Hardal Sos

ÇORBALAR

KLASİK İTALYAN SEBZE ÇORBASI	 g e 4 o h
Havuç, Patates, Fasulye, Kabak, Kereviz ve Ekmek Kıtırları ile

KÖFTE ve TORTELLİNİ ÇORBASI 	 g e d j o
Sebzeli Tortelliniler ve Mini Babaanne Köfteleri

SALATALAR

SEZAR SALATA TAVUKLU 	 g j e f d n
Marul, Hardal, Mayonez, Sarımsak, Parmesan Peyniri, Fırınlanmış Piliç Filetoları ve Kıtır Ekmekler Eşliğinde

NOHUTLU AKDENİZ SALATASI	 g e s j m 4  d
Maskolin Salad, Renkli Çeri Domatesler, Misket Mozzarella ve Hardal Sos ile

RİSOTTOLAR

MANTARLI RİSOTTO 	 q j o d
Taze Kültür ve Kestane Mantarları, Parmesan ve Kızarmış Fesleğen ile

DANA KABURGA RİSOTTO 	 q j n d o
Dana Kaburga, İç Badem, Parmesan ve Kızarmış Fesleğen ile

GORGONZOLA RİSOTTO	 q j d o 4
Gorgonzola Peyniri ve Karamelize Armut ile

PİZZALAR

PİZZA MARGARİTA 	 g j d e 4 o
Misket Mozzarella Peyniri, Taze Domates Sos ve Fesleğen ile

PİZZA CALZONE 	 j d e r o
Mozzarella Peyniri, Domuz Sosisi, Domates Sos ve Taze Fesleğen ile

PİZZA QUATTRO FORMAGGİ 	 g j d e 4 o
Keçi Peyniri, Fontina Peyniri, Rokfor Peyniri, Mozzarella Peyniri ve Domates Sos ile

PİZZA CAPRİCCİOSA	 g j d e o
Dana Jambon, Kültür Mantarı, File Siyah Zeytin, Mozzarella Peyniri ve Domates Sos ile

MAKARNALAR

DENİZ MAHSULLERİ SPAGETTİ	 g e j d c k q
Ev Yapımı Taze Makarna, Karides, Kalamar, Kum Midyesi, Deniz Tarağı, Bitkisel Krema ve Parmesan Peyniri ile

TRİPOLİNE BOLONEZ 	 g e j h d o
Klasik Bolonez Sos ve Parmesan Peyniri ile

NOMATO SOSLU FUSULLİ 	 h d 4 o
Ev Yapımı İtalyan Nomato Sos ve Parmesan Peyniri ile

GİGLİ CARBONORA 	 g e j r d o
Ev Yapımı Taze Makarna, Taze Mantar Dilimleri, Domuz Pastırması, Bıldırcın Yumurtası, Krema ve Parmesan Peyniri ile

KEÇİ PEYNİRLİ ve KÖZ PATLICANLI PANZAROTTİ	 g e d n 8 o
Dere Otlu Sarımsaklı Dip Sos, Siciliano Sos, Kavrulmuş Ceviz İçi ve Taze Kekik ile

PATLICANLI LAZANYA 	 g e j d h o
Kızarmış Patlıcan Dilimleri, Bolonez Sos, Beşamel Sos ve Mozzarella Peyniri ile

ANA YEMEKLER

PARMESANLI KUZU PİRZOLA IZGARA	 j d p o
Küp Sebzeler, Taze Roka Yaprakları, Toz Parmesan Peyniri, Pesto Sos ve Balzamik Glaze ile

AĞIR ATEŞTE CHİANTİ ŞARABI ile PİŞMİŞ DANA KABURGA 	 q j g e  d h b
Sebzeli Arpa Şehriye Risotto ve Taze Kekik ile

FIRINDA PİLİÇ KAPRİS 	 g e d j o
Ev Yapımı Spagetti, Napolitan Sos, Kaşar Peyniri, Kapari, Fırınlanmış Patlıcan Çeri Domates, Balzamik Glaze ile

IZGARA ALABALIK FİLETO MARSALA 	 f q j d o
Kestane Mantarı, Marsala Şarabı, Krema, Havuç ve Kuşkonmaz Sote ile

CİAMBOTTA (VEGAN)	 5 d o b
Kabak, Patlıcan, Patates, Edamame Fasulyesi, Domates ve Fesleğen

RİSOTTO MANTARLI ve YER FISTIKLI (VEJETARYEN)	 q p 4 j
Parmesan Peyniri ve Kızarmış Çeri Domatesler ile

YAŞLANDIRILMIŞ DANA ETİ ( Kg Fiyatı = 50€ )	 d q j 8 e o b h
Sotelenmiş Halka Sebzeler, Haşlanıp Kızartılmış Beybi Patatesler, Yeşil Kuşkonmaz, Yeşil Biber Sos ve 
Ev Yapımı Bernez Sos ile

Soja Krustase Fische Gluten Sellerie Milch Weichtiere Senf Nüsse Erdnüsse SesamSchwefeldioxid Und Sulfit Vegetarisch Vegane Gewürzig Extra Würzig Knoblauch Zwiebel Alkohol Schweinefleisch
b c f g h j k m n p sa

Eğer herhangi bir gıdaya karşı alerjiniz, intoleransınız ya da hassasiyetiniz var ise, lütfen yemek sipariş etmeden önce bizi bilgilendiriniz.




